
 CONFÉRENCE 
GASTRONOMIE  
TEAMBUILDING 

 

Portes des Iris vous propose un concept unique dans un lieu d’exception pour la réussite de 
vos conférences hors-cadre. 
A votre disposition une structure privative comprenant un large éventail de salles ainsi que des 
terrasses et jardins pour des activités de team-building.  
De l’air frais et une nature luxuriante donneront une touche unique à vos séminaires et 
apporteront inspiration et sérénité aux participants afin que votre réunion soit plus efficace et 
plaisante.  
 
 
ARRANGEMENT JOURNALIER 
Du lundi au jeudi de 8h00 à 18h00, dès 50 personnes 

Une salle de conférence plénière  
L’équipement audio et projection dans la salle 

plénière 

Eaux minérales dans la salle de conférence 
Deux pauses café, en extérieur si le temps le permet 
Déjeuner composé d’un menu 3 plats ou d’un de nos 
buffets avec minérales et café 
Parking, Service & Coordination de l’événement 
 

 

 
Forfait journalier :  CHF 185.00 (+ TVA) par jour et par personne 
 
Salles de sous-commission en sus, offre sur demande. 

 
 
GASTRONOMIE DURANT LA CONFERENCE 
Philippe Rochat, Lazare Saguer, Michel Hug, trois chefs à 
la tête de RSH Quality Food Concept SA, proposent une 
gamme de prestations gastronomiques d’excellence qui 
fera de votre conférence un moment gustatif 
mémorable. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
TEAM BUILDING & INCENTIVE 
Des activités orientées sur la cohésion d’équipe, conçues 
pour être réalisées sur place tant en intérieur qu’en 
extérieur – cours de cuisine, rallye, percussion, fresques, 
sculpture en chocolat, etc… Offres sur demande. 

 
 
 
 
 
 

 
SOIREE AUX PORTES DES IRIS 
Pour conclure une journée de séminaire sur une note 
festive, nous vous proposons de rester pour la soirée 
Nos forfaits location et matériel sont les suivants (prix 
par personne + TVA) :  
Dîner/cocktail dinatoîre, avec apéritif  Frs 50.00 
Dîner/cocktail dinatoîre, sans apéritif  Frs 45.00 
Apéritif                                Frs 25.00 

 
 

 
 
 
 
 
 

 

Ces prix s’entendent hors prestations culinaires.



CAPACITE DES SALLES 
 

Nom de 
la salle 

Situation 
Dimensions 

(long/larg/haut) 
m2 Ecole  Théâtre en U Carré Banquet Cocktail 

Athena 2ème étage 12x15x8 180 160 300 60 80 - - 

Dorianna 1er étage 32.5x15x12 488 250 500 2x50 2x60 450 700 

Iris+Bar rez 9.5x15x3 143 80 100 - - 100 250 

Eloise rez 4x7x3 28 16 20 8 16 24 - 

Diana rez 6x8.5x3 51 20 30 10 20 40 - 

Apollo dépendance 12x6.5x5 78 50 100 30 40 60 120 

Juno dépendance 7x3.5x3 25 - 24 12 16 16   
 

 

PLAN DES SALLES 
 
Rez-de-chaussée – accès direct aux jardins et terrasses 

1er étage 2ème étage 

 


