
Le nouvel éclairage de la salle  
Dorianna permet de créer les  
ambiances les plus fabuleuses. Plus 
de 7000 diodes électroluminescentes 
(LED) multicolores ont été installées 
en décembre 2010.

Dorianna est la plus grande salle de 
Portes des Iris et peut accueillir jusqu’à 
450 convives lors de banquets ou 700 
personnes lors de cocktails. Dorianna  
se distingue aussi par sa magnifique 
charpente d’origine, partie intégrante 

d’un plafond culminant à 12 mètres.

Par le passé, plusieurs hôtes de Portes 
des Iris avaient déjà «illuminé» Dorianna 
le temps d’un événement, avec des ré-
sultats parfois fascinants. Mais l’opéra-
tion restait compliquée, longue et assez 
onéreuse pour le client, compte tenu de 
la quantité de matériel à installer. En 
investissant dans un nouveau concept 
d’éclairage permanent et haut de 
gamme pour sa salle principale, Portes 
des Iris offre depuis décembre 2010 la 

possibilité de conférer gratuitement  
à tout événement une atmosphère origi-
nale et colorée. L’avantage des nouvelles 
technologies LED est en effet de pouvoir 
composer des assemblages de couleurs 
à l’infini, à partir d’un simple tableau  
de commande. Désormais, c’est donc 
un jeu d’enfant de créer une ambiance 
chromatique personnalisée dans la 
salle Dorianna, adaptée par exemple  
au thème de la soirée. 
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Sept mille LED multicolores
pour mille et une ambiances 
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Feed-Back
Ingrid Kaserer, 
Head of Congress & Event Manage-
ment, Novartis Pharma Suisse SA

Comment avez-vous découvert Portes 
des Iris? Nous étions à la recherche d’un 
emplacement de choix en Suisse ro-
mande et grâce à différentes recomman-
dations,  nous avons été rendus attentifs 
à l’existence de Portes des Iris.

Quels types d’événements y avez-vous 
organisé? Ces dernières années, nous 
avons déjà organisé de très nombreux 
événements importants pour nos clients 
aux Portes des Iris, en particulier des 
symposiums.

Quelles ont été les commentaires de 
vos invités  quant au choix du lieu? 
Nous avons reçu un feed-back global 
extrêmement positif de nos invités, qui 
ont décrit l’emplacement comme un 
lieu idéal pour nos symposiums. Dans le 
détail, ceux-ci ont notamment relevé les 
facilités d’accès – un bus-navette avait 
en plus été organisé depuis la gare de 
Morges – sans oublier bien sûr, le carac-
tère exclusif du lieu.

Quelles sont les qualités principales 
que vous recherchez dans un lieu qui 
doit accueillir une manifestation de 
votre groupe? La région est généra-
lement prédéfinie. Pour l’emplacement 
exact, nous sommes attentifs à dispo-
ser de salles généreuses et lumineuses, 
qui disposent de bonnes infrastructures 
techniques et permettent une certaine 
flexibilité. En outre, nous exigeons pour 
nos clients une qualité culinaire supé-
rieure et sommes aussi très sensibles à 
la qualité de l’accueil, tout comme à la 
courtoisie du personnel de service.

Personnellement, qu’appréciez-vous 
en particulier à Vullierens? La terrasse 
avec la vue.

Pour y parvenir, pas moins de 100 mètres 
de barres de LED RGB pouvant changer 
de couleur (soit 7’056 sources lumi-
neuses) ont été intégrées de manière 
très discrète dans la salle, notamment 
sur les poutres. La nouvelle installation 
a également permis de supprimer des 
anciens spots, tout en offrant une meil-
leure mise en valeur de la charpente et 
des murs en pierre. Cerise sur le gâteau, 
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l’opération est aussi favorable à l’envi-
ronnement, puisque les LED consom-
ment nettement moins d’énergie que 
les ampoules à incandescence. «Mettre 
à disposition un lieu authentique, mais 
sans cesse adapté à l’évolution des 
technologies et des exigences de notre 
clientèle est une de nos ambitions  
principales» explique Sophie Bertorelli, 
directrice de Portes des Iris.

↖Postfinance - Conférence et cours de cuisine pour 70 personnes
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↖SEAT MUSIC SESSION - Concert 220 personnes

↖ETT CLOUD & ICT SUMMIT - Soirée de gala 200 personnes

Références 2009 - 2010

Nos chaleureux remerciements à nos 
fidèles clients: 

›	 Artisans Boulangers-
	 Pâtissiers du Canton de Vaud
›	 Axa Winterthur
›	 Banque Privée 
	 Edmond de Rotschild
›	 Celegene
›	 Comité International Olympique
›	 Eli Lilly
›	 ETT-Cloud&ICT summit
›	 Gem Immobilier
›	 Losinger Constructions
›	 McDonald Suisse
›	 Merck Serono
›	 Nestlé
›	 Novartis
›	 Philip Morris
›	 Postfinance
›	 Reyl & Cie SA
›	 Seat 
›	 Swisscom 

et à tous ceux envers lesquels nous 
respectons le désir de confidentialité.
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↖Axa Winterthur - Soirée casino↗

A découvrir 
Les sculptures monumen- 
tales d’Etienne Krähenbühl

Jusqu’en septembre 2011, les hôtes de 
Portes des Iris peuvent admirer onze 
sculptures d’Etienne Krähenbühl (www.
ekl.ch) exposées à Vullierens, sept dans 
les jardins et quatre dans la galerie d’art 
attenante au château.

L’artiste vaudois à la carrière interna- 
tionale crée dans son laboratoire d’Yver-
don-les-Bains des œuvres métalliques 
inédites et imposantes qui mettent au 
premier plan le son et le mouvement, 
ainsi que le contraste entre monu-
mentalité et fragilité. Lauréat du prix 
de la Fondation Sandoz 2009, Etienne 
Krähenbühl présente notamment à Vul-
lierens le Bing Bang, une sphère métal-
lique cinétique et sonore de 3,5 mètres 
de diamètre, animée par un phénomène 
de pulsations et de respirations.

↖REYL & CIE SA - Soirée de Noël↗

↖Bing Bang 2009 
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Vous reprendrez bien un peu de… teambuilding? 
Les vastes cuisines de Portes des Iris sont idéales pour accueillir des  
activités de teambuilding gourmandes. A la carte: cours de cuisine toscane,  
initiation à la cuisine moléculaire ou encore ateliers chocolat.
 
Adaptées aux exigences des traiteurs professionnels, les vastes cuisines de Portes des 
Iris sont aussi idéales pour l’organisation d’activités de teambuilding. Depuis 2008, 
Portes des Iris organise des cours de cuisine toscane en équipe sous la direction  
du chef Seamus de Pentheny O’Kelly propriétaire avec sa femme Patrizia d’une école 
de cuisine dans la région du Chianti (www.chiantikitchen.com). A noter que le chef 
Seamus de Pentheny O’Kelly dispose d’un lien tout particulier avec les Portes des Iris, 
puisqu’il n’est autre que… le neveu du Châtelain de Vullierens, Robert Bovet. 

L’an dernier, Portes des Iris a complété son offre en teambuilding gourmand en  
mettant sur pied une nouvelle collaboration avec les chefs Gabriel Serero et Julien  
Lerouxel, de la société lausannoise Conte-Goûts (www.conte-gouts.ch). Spécia- 
lisé dans la cuisine haut de gamme à domicile, le service traiteur et les animations  
culinaires, Conte-Goût propose à Vullierens des ateliers sur mesure, tels que  
des initiations à la cuisine moléculaire ou encore des ateliers entièrement dédiés  
au monde succulent du chocolat.

Agenda
20 mai 2011, soirée de gala 
en faveur de Just for smiles
 
Soirée de gala en faveur de la fondation 
Just for Smiles, qui œuvre en faveur des 
enfants et jeunes adultes en situation 
de polyhandicap, notamment en leur 
permettant d’avoir accès à des activités 
sportives adaptées. Les Portes des Iris 
sont mises gratuitement à disposition  
de la fondation à l’occasion de cet  
événement.

De mi-mai à fin septembre,  
c’est la saison des floralies
 
Pendant cinq mois, le cadre enchanteur  
du domaine du château de Vullierens 
s’ouvre au public. Pendant les trois 
périodes de floralies, découvrez éga-
lement le café des iris et sa terrasse,  
la galerie d’art, les sculptures extérieures,  
la boutique, ou encore les animations 
pour petits et grands. 
 
›	 Mi-mai à fin juin Floralies d’iris 
›	 Juillet et août Floralies d’hémérocalles 
›	 Septembre Jardin d’automne

Programme et horaires: www.jardindesiris.ch Renseignements: www.just4smiles.ch 

CONCOURS
Gagnez un cours de cuisine 
toscane gratuit pour 10 per-
sonnes, offert par Portes 
des Iris et Chianti Kitchen!

Pour participer au tirage au sort, il vous 
suffit de répondre à la question suivante:

Quel est le nom de la salle des  
Portes des Iris qui vient d’être  
dotée d’un nouvel éclairage?

›	 Athena
›	 Dorianna
›	 Iris
Merci de nous faire parvenir votre  
réponse par e-mail uniquement à  
info@portesdesiris.ch d’ici au vendredi  
11 mars 2011, en nous indiquant vos coor- 
données complètes. Le nom du gagnant  
sera publié sur Linkedin (groupe portes  
des Iris) et Twitter (twitter.com/portes-
desiris) le lundi 14 mars. Le lauréat sera 
également averti personnellement. 
Cinq «2e prix» (carton de 3 bouteilles 
de Chasselas, Pinot Noir et Gamaret- 
Garanoir du Domaine du Château  
de Vullierens) seront également tirés  
au sort. Bonne chance!

Conditions: Le cours de cuisine se déroule 
aux Portes des Iris à Vullierens, à midi, un 
jour de semaine. La date est à conve- 
nir entre le lauréat et Portes des Iris.
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En contact quotidien avec les clients, 
Sophie Bertorelli, Corinne Salvisberg 
Perrone et Isabel Eckes sont les inter-
locutrices responsables de la gestion 
des événements. Doté d’un riche par-
cours préalable dans l’événementiel, 
l’hôtellerie et le marketing, en Suisse et  
à l’étranger, ce trio féminin de charme 
autant que de choc maîtrise cinq  
langues (français, anglais, allemand, 
espagnol, italien) et totalise déjà 18 ans 
d’expérience aux Portes des Iris.

Œuvrant davantage «en coulisses», sept 
autres personnes jouent un rôle essen-
tiel aux Portes des Iris. Responsable de 
l’entretien des infrastructures, l’inten-

dant Ekrem Delolli assure aussi une 
présence technique durant tous les évé-
nements. Les jardiniers Dario Perreira 
et Eliseu Ribeiro sont eux les artisans 
talentueux de l’entretien et de la mise 
en valeur des vastes espaces extérieurs. 
Tous trois ont d’ailleurs participé entre 
1996 et 2007 aux travaux de rénovation 
et transformation de l’ancienne ferme 
du château, dont ils connaissent les 
moindres recoins. Enfin, une équipe de 
nettoyage de 4 personnes (Filomena Dos 
Santos, Cristina Ribeiro, Celia Pinto et 
Aurora Malheiro do Cabo) se relaye pour 
faire briller de mille feux les sept salles 
et 1000 m2 de Portes des Iris.

Une équipe à votre service 
Pour organiser une centaine d’événements privés et 
d’entreprises par année, Portes des Iris peut compter  
sur une équipe permanente de dix personnes.
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Portes des Iris
L’origine du nom
Lors des travaux de transformation 
de l’ancienne ferme du château, les 
six grandes portes voûtées en bois ont 
été remplacées par six œuvres uniques 
en verre et fer forgé, ornées de motifs  
stylisés dessinés par la châtelaine  
Dorianne Destenay-Bovet. Offrant de-
puis l’intérieur une vue splendide sur les 
paysages environnants et notamment 
les fameux Jardins des Iris, ces six portes 
sont devenues de véritables éléments 
identitaires du lieu, d’où le nom qui fut 
retenu.

Portes des Iris c’est:
∙	 L’ancienne ferme du Château de Vullierens, inscrite à l’inventaire des Monuments 
	 Historiques vaudois. Construite au XVIe siècle, exploitée jusqu’en 1992, transformée  
	 pour devenir Portes des Iris en 1998

∙	 Un lieu de réception d’exception au cœur de l’arc lémanique (à 20 minutes de  
	 Lausanne et 40 minutes de Genève), avec 7 salles de tailles et de styles différents 

∙	 Un lieu de mariage (41 en 2010), avec deux salles agréées par l’Etat de Vaud pour les unions 
	 civiles. Les cérémonies religieuses de toutes confessions peuvent se dérouler à l’intérieur,  
	 ou à l’extérieur

∙	 Une capacité de 450 personnes pour les repas et banquets (700 personnes pour les  
	 cocktails), sans compter les deux terrasses extérieures (4300 m2) pouvant accueillir 
	 sous tente jusqu’à 1600 personnes

∙	 Un cadre somptueux à disposition de 100 hectares autour du Château de Vullierens, 
	 dont 55 de terres agricoles et 7 de vignobles

∙ Plus de 8500 hôtes en 2010, dont 1000 qui ont assisté à une conférence, 3000 qui sont 
	 venus à un événement d’entreprise et 4500 qui étaient invités à un mariage 

↖De gauche à droite:  Eliseu, Celia, Corinne, Cristina, Isabel, Dario, Ekrem,     
	 Filomena, Sophie
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